
GREENTABLE 85
Supplement VIS EN VLEES   27,50

BOSPEEN "FILET AMERICAIN"
Oesterblad - kappers - vadouvan

FOREL

KOOLRABI
Gerookte courgette - basilicum - pani puri 

GAMBA

CASHEWNOTENPATÉ
Biet - fregola - yuzu

SPITSKOOL
Portobello - beurre noisette-truffelschuim

KNOLSELDERIJ
 Oesterzwam rendang XO - dauphine aardappel 

ENTRECÔTE

POMPOEN
Calamansi - dropmeringue

KOKOS KAFFIRLIME MOUSSE
Mango - Thaise basilicum ijspastille

A la carte
Voorgerecht 25

Hoofdgerecht 30
Desserts 15

Kaas assortiment 18 

Marieke
Potlood



 VIS & VLEES

In combinatie met een a la carte gerecht of 
als aanvulling het menu.

Per persoon of om te delen.

        ZALMFOREL    22 
limoendressing

          TATAKI ENTRECÔTE    24 
XO dressing

          WILDE GAMBA     18 
eigen jus 

        HOLLANDSE EEND   24
Peking stijl

        KAAS ASSORTIMENT   18 
Noten-vijgenbrood



GREEN TABLE LUNCH   52,50

Supplement VIS EN VLEES / FISH AND MEAT   22,50

BOSPEEN "FILET AMERICAIN"
Oesterblad - kappers - vadouvan

FOREL - TROUT
CARROT "FILET AMERICAIN" - oysterleaf - capers - vadouvan

KOOLRABI
Gerookte courgette - basilicum - pani puri 

GAMBA
KOHLRABI - smoked zucchini - basil - pani puri

KNOLSELDERIJ
 Oesterzwam rendang XO - dauphine aardappel 

ENTRECÔTE
CELERIAC- Oyster mushroom rendang XO - dauphine potato

Dessert 15
Kaas assortiment / Cheese selection  18 
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