
         GREEN TABLE 85

DOPERWTPASTILLE
Snijboon - tonburi - wasabi - kaffir limoen

CASHEWNOTENPATÉ
Tomaten ijsthee - ramanas - pastinaaktartaar

AUBERGINE BOEMBOE STIJL
Koolrabi - kokos - mango - pompoenpit

GEROOKTE KINGBOLEET
Fregola - ajo blanco - za'atar - lavas

JONGE HOLLANDSE AARDAPPEL
 Zomertruffel - prei - kaasschuim

VLIERBLOESEM
Venkel - meloen - dragon

ROZE PEPERBESCREMEUX
Rabarber - framboos - shiso meringue

A la carte
Voorgerecht 25

Hoofdgerecht 30
Desserts 15

Kaas assortiment 18 

Marieke
Potlood



 VIS & VLEES

In combinatie met een a la carte gerecht of als 
aanvulling het menu.

Per persoon of om te delen.

FOREL UIT 'T SMALLERT    22 
limoendressing

TATAKI ENTRECÔTE    24 
XO dressing

WILDE GAMBA     18 
eigen jus 

HOLLANDSE EEND  24
Peking stijl

KAAS ASSORTIMENT   18 
Noten-vijgenbrood



GREEN TABLE LUNCH

DOPERWTPASTILLE
Snijboon - tonburi - wasabi - kaffir limoen 

GREEN PEA PASTILLE - string bean - tonburi - wasabi - kaffir lime

AUBERGINE BOEMBOE STIJL
Koolrabi - kokos - mango - pompoenpit

EGGPLANT BUMBU STYLE - turnip - coconut - mango - pumpkin seed

JONGE HOLLANDSE AARDAPPEL
Zomertruffel - prei - kaasschuim

YOUNG DUTCH POTATO - summer truffle - leek - foam of cheese

52,50

Dessert 15
Kaas assortiment / Cheese selection  18 
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