
         GREEN TABLE 85

TOPINAMBOER
Geitenkaas - geroosterde paprika - gezouten citroen

DOPERWT
Dille - wasabi - kaffir limoen

PORTOBELLO
Knolselderij - garam masala - ponzu - paddenstoelenbouillon

WITTE ASPERGE
Hazelnoot - yuzu - daslook - miso

TRUFFELRISOTTO
 Hollandse oude kaasschuim

WATERMELOEN
Kombu - drop - tomaat

MATCHACREMEUX
Kokos - wakamomo - basilicum

A la carte
Voorgerecht 25

Hoofdgerecht 30
Desserts 15

Kaas assortiment 18 

Marieke
Potlood



 VIS & VLEES

In combinatie met een a la carte gerecht of als 
aanvulling het menu.

Per persoon of om te delen.

GEELSTAART KONINGSVIS    24 
Selderij - kaffir limoen

ENTRECÔTE    22 
Shabu shabu - paddenstoelenbouillon

ARGENTIJNSE GAMBA     18 
Paprika - piment d’espelette  - eigen jus 

PULLED LAMB  24
van de barbecue - za'atar 

KAAS ASSORTIMENT   18 
Noten-vijgenbrood



GREEN TABLE LUNCH

TOPINAMBOER
Geitenkaas - geroosterde paprika - gezouten citroen 

JERUSALEM ARTICHOKE - roasted bell pepper - goat cheese - salted lemon

WITTE ASPERGE
Hazelnoot - yuzu - daslook - miso

 WHITE ASPARAGUS - hazelnut - yuzu - bear garlic - miso

TRUFFELRISOTTO
Hollandse oude kaasschuim

TRUFFLE RISOTTO - foam of Dutch old cheese

52,50

Dessert 15
Kaas assortiment / Cheese selection  18 


	Menukaart lunch_NL-EN_jan 24.pdf
	Menukaart lunch_NL-EN_nov 23.pdf
	achterzijde lunchkaart.pdf
	menukaart Green omslag.pdf
	menukaart buitenzijde (1).pdf



	Menukaart Green - NL januari 24.pdf
	menukaart Green omslag.pdf
	menukaart buitenzijde (2).pdf
	menukaart buitenzijde (1).pdf

	Menukaart Green - NL juli 2023.pdf
	Menukaart vis en vlees_NL_050723.pdf
	Menukaart_NL_050723.pdf





