
          GREEN TABLE 85

BLOEMKOOL
Walnoot - foelie - romanesco - tonburi

KRAGGENBURGSE BIET
Geitenkaas - ingemaakte ui - ijzerkruid

NOTENPATÉ
Wintergroenten - paddenstoelenbouillon

KNOLSELDERIJ
Pindadressing - vadouvan

TRUFFEL-AARDAPPELMOUSSELINE 
Schuim van oude kaas - selderijchips

CREMEUX PASTINAAK
Yoghurt - duindoorngel

GESTOOFDE ANANAS
Zoute karamel - yuzucurd - dropmeringue

A la carte
Voorgerecht 25

Hoofdgerecht 30
Desserts 15

Kaas assortiment 18 

Marieke
Potlood



 VIS & VLEES

In combinatie met een a la carte gerecht of als 
aanvulling het menu.

Per persoon of om te delen.

GEELSTAART KONINGSVIS    24
selderij - kaffir limoen

MRIJ ENTRECÔTE    22 
shabu shabu - paddenstoelenbouillon

ARGENTIJNSE GAMBA     18 
paprika - piment d’espelette  - eigen jus 

HERTENRUGFILET  24
Rembrandt appel - Jamaicaanse peper 

KAAS ASSORTIMENT   18 
noten-vijgenbrood



GREEN TABLE LUNCH

BLOEMKOOL
Walnoot - foelie - romanesco - tonburi

CAULIFLOWER - walnut - mace - romanesco - tonburi

NOTENPATÉ
Wintergroenten - paddenstoelenbouillon

NUT PATE - winter vegetables - bouillon of mushroom

TRUFFEL-AARDAPPELMOUSSELINE
Schuim van oude kaas - selderijchips

TRUFFLE - POTATO MOUSSELINE - foam of old cheese - celery chips

52,50

Dessert 15
Kaas assortiment / Cheese selection  18 
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